
Fêtes & réceptions
Automne-hiver 2024-25



Un accompagnement sur mesure  
pour réussir toutes vos réceptions
Pour vos événements privés ou professionnels, le cocktail  
est la solution idéale pour satisfaire vos invités avec des  
amuse-bouches variés, chauds ou froids. Notre gamme traiteur 
propose des mini apéritifs, mini-sandwichs, verrines raffinées  
et pains-surprises, adaptés à toutes les occasions.  
Une sélection de desserts est également disponible : des mignardises 
aux grandes pièces à partager. Nous nous occupons de tout  
pour rendre votre évènement mémorable !

Pour vous offrir  
le meilleur chaque jour
Pour vous offrir le meilleur jour après jour, nos équipes 
élaborent de nouvelles recettes à chaque saison.  
Nous collaborons avec les meilleurs producteurs locaux 
et garantissons une qualité irréprochable grâce  
à nos labels BIO et AOP.

Ensemble préservons notre planète
Nous nous engageons à protéger l'environnement chaque jour  
en adoptant des gestes simples, comme la valorisation des matériaux 
recyclables tels que le carton et l’aluminium. 

LE GOÛT 
DES BONNES CHOSES

= Produit star

CHIC, UNE  
RÉCEPTION

Passez commande auprès de nos équipes  
ou rendez-vous sur patapain.com  

Prix publics TTC conseillés le 14.10.2024, susceptibles de variation en cours d’année. 21



LES  INCONTOURNABLES

Emmental 
Steak haché  
de bœuf*,  
emmental,  
sauce burger

Bacon  
reblochon
Steak haché  
de bœuf*, bacon 
français, reblochon 
AOP, sauce poivre 

Foie gras 
Steak haché  
de bœuf*,  
confit d'oignons,  
foie gras 

16 pièces� 25,
€
90 16 pièces� 29,

€
9016 pièces� 25,

€
90

LES MINI BURGERS

* Steak de Charolais -  
pur bœuf origine France

Mix mini burgers
Mix burgers emmental, 
foie gras & reblochon AOP  

16 pièces�  27,
€
90

ÉCLOSION
DE SAVEURS

43
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Packman® « original »
•	 Coppa & olive noire
•	 Jambon français cuit au torchon & emmental 
•	 Emietté de thon & tomate confite  
•	 Fromage de chèvre & éclats de noisette

20 �pièces �  
36 ��pièces �  

19,
€
90

34,
€
90

Packman® « signature »
•	 Foie gras, confit d'oignon, éclats de noisette
•	 Saumon fumé, sauce aux herbes, framboise
•	 Saumon fumé, sauce caesar, tomate confite
•	 Jambon Serrano, Fourme d'Ambert, ciboulette

20 �pièces�

36 ��pièces �
26,

€
90

39,
€
90

Packman® « saveur »
•	 Pesto, mozzarella di bufala AOP,  tomate confite
•	 Émincé de poulet rôti & sauce caesar
•	 Bacon, cheddar & sauce white BBQ
•	 Jambon Serrano & tomate confite

20 ��pièces�
36 ��pièces�

21,
€
90

37,
€
90

PLATEAU DE MINI WRAPS 
•	 Thon, sauce au pesto & tomates confites
•	 Saumon fumé & sauce aux herbes
•	 Poulet rôti, bacon, tomates cerises, sauce white BBQ

Les 24 mini wraps             
Les 32 mini wraps            

23,
€
90 

29,
€
90

(Suggestion de présentation)

Pain surprise  
mini suédois
Pain suédois garni de :

•	 Saumon fumé & sauce  
aux herbes

•	 Jambon Serrano & 
beurre d’Isigny AOP

•	 Tartinade de thon  
& tomates confites

•	 Jambon français  
cuit au torchon & cheddar  

32 mini suédois             

LES PACKMANS

NOUVELLES 
NOUVELLES RECETTES
RECETTES

  25,
€
90

 LES ORIGINAUX

NOUVELLE 
NOUVELLE 

RECETTERECETTE

NOUVELLES 
NOUVELLES RECETTES
RECETTES

NOUVELLE 
NOUVELLE 

RECETTERECETTE

5 6



Verrines cocktail  Signature**

Une palette de goûts & de couleurs à partager !  
Servir bien frais.

•	 Lentilles cuisinées, mousse au raifort & saumon fumé 
•	 Tartare de légumes, houmous & féta
•	 Tartare de tomate, mousse de chèvre  

& pesto

12 verrines                    
20 verrines                 

COFFRET BOIS DE 
MINI PAINS BRETZEL 
•	 Émincé de poulet rôti, Grana Padano AOP 

& sauce caesar
•	 Saumon fumé & sauce aux herbes
•	 Pesto, fromage de chèvre & tomate confite

18 mini pains  
bretzel & sa box en bois          28,

€
90

25,
€
50 

39€

 LES BOUCHÉES APÉRITIVES 

24,
€
90

Gougères  
au Comté

15 pièces�
40 pièces�

5,
€
90

13,
€
90

ALLUMETTES  
FEUILLETÉES  
PUR BEURRE
•	 Mozzarella
•	 Nature

24 pièces                9,
€
90

ÉDITION LIMITÉE
ÉDITION LIMITÉE  DU 02/12/24 AU 05/01/25 INCLUS

NOUVELLES 
NOUVELLES RECETTES
RECETTES

Verrines cocktail**  
•	 Tomate, pâtes & pesto
•	 Fromage de chèvre et miel 
•	 Tartare de saumon & mousse au citron
•	 Fromage de chèvre & confit de tomate

12 verrines                    
20 verrines                 

19€

29€

**Dans la limite des stocks disponibles.

PETIT  PETIT  
PRIXPRIX

7 8



Mini quiches
•	 Poulet & chorizo
•	 Duo de poivrons
•	 Lardons

15 pièces          
 

MINI APÉRITIFS
•	 Bouchée poulet & chorizo
•	 Mini madeleine pesto
•	 Bouchée duo de poivrons

•	 Mini tatin  
aux légumes du soleil

•	 Mini quiche Lorraine

10,
€
90

17,
€
90 

25,
€
90

UN MONDE 
DE DÉLICES

25 pièces �
40 pièces�

9 10



BULLES DESSERT  
•	 Tiramisu & copeaux de chocolat noir
•	 Tartelette aux framboises revisitée
•	 Mousse spéculoos & crumble spéculoos
•	 Façon Paris-Brest

8 bulles            

Macarons "les intemporels"  
•	 Chocolat 70% cacao
•	 Pistache & éclats de pistache
•	 Caramel beurre salé d’Isigny AOP

•	 Framboise
•	 Citron de Sicile

14,
€
90

Mini éclairs  
chocolat & café  

12 pièces                 

Mini canelés  
d’Aquitaine

12 pièces                      

MINI  
PÂTISSERIES   
•	 Sablé pur beurre  

aux framboises fraîches  
•	 Sablé dôme citron
•	 Mini fondant chocolat
•	 Éclair chocolat
•	 Éclair café

12 pièces                 
16 pièces               
36 pièces                  

9,
€
90

14,
€
50

17,
€
90

36,
€
90

14,
€
50

LES MIGNARDISES

Coffret 8 macarons�
Pyramide 24 macarons �

9,
€
60 

29,
€
90

NOUVELLE 
NOUVELLE RECETTE 
RECETTE 

11 12



LES DESSERTS  
À PARTAGER

Clafoutis aux fruits
Recette généreuse en fruits 
& aux œufs frais

6 parts       
Les 2 

TARTE FEUILLETÉE 
POMMES  
OU POIRES
Pâte feuilletée pur beurre  
aux pommes dorées au beurre ou  
aux poires fondantes sur frangipane  
et croquant d’amandes 

Pommes 6 parts  
Poires 6 parts
Les 2 

14,
€
90

25€
15,

€
50

PLAISIR 
À PARTS

11,
€
90

19,
€
90

Le Paris Brest 

6-8P 16,
€
90

13 14



Sablé breton 
aux framboises
Sablé breton pur beurre,  
crème vanillée et  
framboises fraîches.

6 parts          

Flan aux œufs frais
Une de nos grandes fiertés ! Le plaisir 
d’une recette au bon goût de lait frais 
et aux œufs entiers, un fondant et une 
générosité inimitables.

6 parts                             
10 parts        

17,
€
90

10,
€
90

16,
€
90

6 parts les 2 18,
€
90

Entremets  
poire caramel   
Génoise cacao, croustillant 
chocolat noisette, crémeux 
caramel, cubes de poire 
et mousse de poire 

6 parts  17,
€
90

Optez pour des coffrets repas Patapain ! 
(Pour un meilleur service, commandez vos coffrets repas  
au minimum 48h à l’avance)

LE COFFRET REPAS  
Composé de : salade, sandwich ou gratin  
du moment, eau minérale 50 cl,  
dessert et mignardises

Le coffret salade ou sandwich
Le coffret gratin  �  

17,
€
90

 LES COFFRETS & PLATEAUX 

Plateau 
à partager 
Partagez ces salades, 
& desserts 

Le plateau de  
9 verrines salade

Le plateau de  
9 verrines dessert

30,
€
00

20,
€
00

Visuel non contractuel

18,
€
90

15 16



Découvrez nos BOXS à partager pour un apéro entre amis ou en famille !
Disponible sur commande dans certains Patapain

Commandez votre Box 48h à l'avance

LES BOXS DEBOUT 
LES PAPILLES 

17 18

34,
€
90

La fromage
Pavé complet ou nordique au 
choix, Camembert, Fourme 
d'Ambert AOP, Morbier AOP, 
Cantal AOP, Saint-Nectaire AOP, 
beurre d'Isigny AOP, salade, 
tomates cerises, raisin. 

Pour 4 personnes

34,
€
90

LA MIXTE
Pavé complet ou nordique au 
choix, rosette (porc français), 
jambon Serrano AOP, pâté de 
la fermière, Fourme d'Ambert 
AOP, Morbier AOP, Cantal AOP, 
Saint-Nectaire AOP, beurre 
d'Isigny AOP, salade,  
tomates cerises, raisin. 



Café d’accueil classique
1 thé Kusmi   Bio ou café Bio équitable
2 mini viennoiseries
1 chouquette	 /PERSONNE
� pour 10 personnes minimum

 

Sur demande, 
cette prestation 

peut être mise en 
place dans le lieu 

de votre choix. 
Contactez-nous !

3,
€
20

5,
€
90

Coffret  
mini viennoiseries 
20 mini viennoiseries au choix

Le coffret                           11,
€
90

Coffret  
mini beignets   
24 savoureux mini beignets  
dans leur coffret en bois

Le coffret                           19,
€
90

Brioche feuilletée  
pur beurre  

L’unité                                       
Les 2                                       

7,
€
90

13,
€
90  

Notre authentique  
brioche pur beurre 

L’unité                       
Les 2                            

4,
€
90

 8,
€
20

PARTAGEZ UN BON MOMENT

ENTRE COLLÈGUES !
BONHEUR & BONNE HUMEUR AVEC NOS 

 CAFÉS D'ACCUEIL 

19 20

Café d’accueil gourmand 
1 thé Kusmi   Bio ou café Bio équitable
3 mini viennoiseries
2 chouquettes 
1 jus d’orange�  /PERSONNE
� pour 10 personnes minimum



NOUVELLE

Votre gourmandise 
vous rapporte des avantages. 
Et bien plus encore ! 

30 points Happy offerts dès l’inscription.

Bénéficiez de réductions et de services 
exclusifs.

Tous les 100 points, vous pouvez 
bénéficier de 3€ de réduction sur votre 
passage en caisse.

Pour votre anniversaire, on vous offre 
�une pâtisserie individuelle.

Demandez votre carte puis  
�inscrivez-vous sur Patapain.com.
C’est 100% gratuit. 

N O U V E L L E

21 22



Commandez nos produits traiteur en ligne 
et retirez-les dans votre restaurant Patapain.

#patapain
Retrouvez-nous sur   

Paiement  
sécurisé

Retrait 
en restaurant

Ouvert 
7J/7
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CLIQUEZ. RETIREZ. SAVOUREZ.

Rendez-vous sur  
Patapain.com

Pour un meilleur service, pensez à commander minimum 48h à l'avance.


